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été réalisé avec
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Présentation de la CGAD 
et des organisations 
qu’elle représente
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La CGAD (Confédération Générale de l’Alimentation en Détail),
représente les métiers de l’artisanat, du commerce alimentaire de 

proximité et de l’hôtellerie-restauration 
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La CGAD est membre de l’U2P, aux côtés de la CAPEB, de la 
CNAMS pour le secteur des métiers et des services et de 

l’UNAPL pour les professions libérales.

L’U2P est l’une des trois organisations 
patronales interprofessionnelles françaises
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La CGAD rassemble 18 
confédérations nationales
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Les organisations membres
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Rôle et missions
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La CGAD, en chiffres



SLIDESMANIA.COM



SLIDESMANIA.COM



SLIDESMANIA.COM



SLIDESMANIA.COM

Présentation des métiers

Lien vers la vidéo animée « présentation des métiers » 
https://vimeo.com/797057016/0f8471ae8b

https://vimeo.com/797057016/0f8471ae8b
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Des métiers qui se préparent principalement par la voie 
de l’apprentissage
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Cartographie des métiers de l’alimentation

Fromager -

crémier
Primeur



SLIDESMANIA.COM

BTS pour les métiers liés à la 
vente

Licence professionnelle

Certifications CMA FranceDiplômes Enseignement Supérieur Diplômes Education Nationale

CQP de 

branche
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en 2019-2020 : 71 000 apprentis 
en 2020-2021 : 76 700 apprentis

+ 8% après deux années de baisse
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Majoritairement les apprentis dans les 
métiers de l’alimentation sont des 
hommes (2 sur 3), âgés de moins de 18 
ans (50%) qui préparent un diplôme d’un 
niveau III. Le profil des apprentis entre 
2019 et 2022 n’a quasiment pas changé.

76% des apprentis logent chez leurs 
parents contre 71% en 2019. La durée du 
trajet entre le domicile et l’entreprise est 
de 15 minutes (médiane) et 40 minutes 
pour le trajet domicile et CFA.

La recherche d’une entreprise d’accueil 
reste aisée pour 7 apprentis sur 10.

Lors de cette même enquête en 2019, 51% des 
apprentis déclaraient avoir découvert et 
confirmé leur choix de métier à l’occasion d’un 
stage 

Le choix de l’apprentissage est un choix assumé 
et avant tout motivé par l’envie d’entrer dans la 
vie active (33%), de gagner sa vie (22%) et 
d’apprendre différemment (21%)

https://www.observatoire-metiers-alimentation.fr/wp-content/uploads/2022/12/Synthese-enquete-2021-2022-alimentation-Portrait-des-apprentis12-09-2022-VF.pdf
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45% des apprentis interrogés en 
2019 pendant leur formation et 
réinterrogés trois ans après ont 
poursuivi leur formation.
Le parcours de formation des 
apprentis de l’alimentation est en 
moyenne supérieur à 3 ans. Il est 
atypique : près de 80% des 
apprentis poursuivant leurs 
études après un CAP complètent 
leur formation avec un autre 
diplôme de niveau 3 (CAP 
connexe ou MC), leur apportant 
une spécialisation ou une 
complémentarité.

79% des apprentis ayant préparé 
en 2019 un diplôme des métiers 
de l’alimentation en 
apprentissage, sont en CDI en 
2022.
25% des jeunes professionnels 
envisagent de créer ou reprendre 
une entreprise.
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Pour aller plus loin
Site internet des organisations professionnelles
La Confédération Nationale de la Boulangerie et de la Boulangerie-Pâtisserie Française (CNBF)
https://www.boulangerie.org/

La Confédération Française de la Boucherie, Boucherie-Charcuterie, Traiteurs (CFBCT)
http://www.boucherie-france.org/accueil
➢ Page dédiée à la formation initiale : https://www.boucherie-france.org/orientation-et-formation/formation-initiale/

La Confédération Nationale des Charcutiers – Traiteurs et Traiteurs (CNCT)
https://www.charcutiers-traiteurs.com/

La Confédération des Chocolatiers et Confiseurs de France (CCCF)
https://www.chocolatiers.fr/
➢ Page dédiée à la formation :
https://www.chocolatiers.fr/website/page/formation?__ws=YToyOntzOjQ6InBhZ2UiO2k6MTAyNTtzOjQ6ImFyZWEiO3M6OToibWFpbl9tZW51Ijt9

https://www.boulangerie.org/
http://www.boucherie-france.org/accueil
https://www.boucherie-france.org/orientation-et-formation/formation-initiale/
https://www.charcutiers-traiteurs.com/
https://www.chocolatiers.fr/
https://www.chocolatiers.fr/website/page/formation?__ws=YToyOntzOjQ6InBhZ2UiO2k6MTAyNTtzOjQ6ImFyZWEiO3M6OToibWFpbl9tZW51Ijt9
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Pour aller plus loin
Site internet des organisations professionnelles
La Confédération Nationale des Artisans Pâtissiers, Chocolatiers, Confiseurs, Glaciers, Traiteurs de France (CNAP)
https://www.patisseriefrancaise.fr/

L’Organisation des Poissonniers Écaillers de France (OPEF)
http://www.uniondelapoissonnerie.org/

Saveurs commerces
www.saveurs-commerce.fr

La Fédération des Fromagers de France (FFF)
La Fédération des Fromagers de France

Confédération Nationale des Glaciers de France (CNGF)
http://www.lemondedudessert.fr

La Confédération Générale de l’Alimentation en détail (CGAD)
https://www.cgad.fr/

https://www.patisseriefrancaise.fr/
http://www.uniondelapoissonnerie.org/
http://www.saveurs-commerce.fr/
https://www.fromagersdefrance.com/
http://www.lemondedudessert.fr/
https://www.cgad.fr/
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Pour aller plus loin
Des sites dédiés :

- au CAP crémier-fromager, qui listent les établissements qui le dispensent : https://www.cap-cremier-fromager.fr/

- à la présentation du CAP primeur : www.cap-primeur.fr

- à une présentation du métier de primeur via ce lien : https://www.calameo.com/read/00000818658f202cbcf0b?authid=O0pRkFvmYV40

Des vidéos dédiées :

- à destination des jeunes pour le CAP crémier-fromager : https://youtube.com/shorts/UQ1tHX-S-mc?feature=share

- à destination des jeunes pour le CAP charcutier : https://we.tl/t-q9h0eB5LTe

- aux témoignages de jeunes lors de la remise du trophée « Les Rabelais des jeunes talents de la gastronomie » :  Les 

Rabelais des Jeunes Talents de la Gastronomie - édition 2022 (les-rabelais-des-jeunes-talents.fr)

https://www.cap-cremier-fromager.fr/
http://www.cap-primeur.fr/
https://www.calameo.com/read/00000818658f202cbcf0b?authid=O0pRkFvmYV40
https://youtube.com/shorts/UQ1tHX-S-mc?feature=share
https://we.tl/t-q9h0eB5LTe
https://les-rabelais-des-jeunes-talents.fr/
https://les-rabelais-des-jeunes-talents.fr/
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LE LIVRET DES METIERS

Réalisé par la CGAD avec l’ensemble de ses organisations 
membres, il présente la diversité des métiers de 
l’alimentation exercés dans les entreprises alimentaires 
de proximité.

Sa version électronique est disponible à l’adresse 
suivante :
https://www.calameo.com/read/00502142576d509d7fe44?aut

hid=QwmjUTihcdk2

Des versions papier sont disponibles sur demande, en 
contactant le secrétariat de la CGAD : cgad@cgad.fr

Pour aller plus loin

https://www.calameo.com/read/00502142576d509d7fe44?authid=QwmjUTihcdk2
https://www.calameo.com/read/00502142576d509d7fe44?authid=QwmjUTihcdk2
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Site internet Observatoire prospective des métiers et 

qualifications des métiers de l’alimentation :

https://www.observatoire-metiers-alimentation.fr/

Pour aller plus loin

https://www.observatoire-metiers-alimentation.fr/
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Pour aller plus loin
Les outils à disposition et téléchargeables sur le site de l’observatoire :
Les fiches métiers sont disponibles en deux formats : 
✓ une version détaillée ✓ une version synthétique
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Pour aller plus loin
Les outils à disposition et téléchargeables sur le site de l’observatoire :

Retrouver les 23 fiches métiers :

https://www.observatoire-metiers-alimentation.fr/metiers

Flashez ce QR code pour
accéder AUX MÉTIERS du site
de l’observatoire des métiers
de l’alimentation en détail

o Boucher(ère) Tripier(ère)

o Boulanger(ère)

o Charcutier(ère) traiteur

o Chocolatier(ère)

o Glacier(ère)

o Pâtissier(ère)

o Pâtissier(ère) traiteur

o Poissonnier(ère) écailler(ère) traiteur

o Tourier(ère)

o Caissier(ère)

o Vendeur (euse) conseil en artisanat alimentaire

o Responsable de point de vente

o Commercial(e) Responsable des achats

o Aide laboratoire

o Cuisinier(ère) traiteur

o Responsable des achats

o Aide laboratoire

o Cuisinier(ère) traiteur

o Cuisinier(ère) – traiteur en poissonnerie 

o Chef (fe) de laboratoire

o Chauffeur (euse) livreur (euse)

o Assistant(e) administratif (ve) et comptable

o Manager chef (fe) d’entreprise

o Chargé(e) de communication

o Responsable des ressources humaines

https://www.observatoire-metiers-alimentation.fr/metiers
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Pour aller plus loin
Les outils à disposition et téléchargeables sur le site de l’observatoire :

29 fiches « cartographie de l’offre de formation » pour les diplômes ou certifications suivants : 
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Pour aller plus loin
Les outils à disposition et téléchargeables sur le site de l’observatoire :

https://www.observatoire-metiers-alimentation.fr/type/formations-certifiantes

Flashez ce QR code pour
accéder AUX FORMATIONS
du site de l’observatoire des
métiers de l’alimentation en
détail
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